1. Uvodné ustanovenie

IV. ro¢nik sut'aze vin ¢asopisu EPICURE "EPIKUROS" sa kona v ramci podpory vinarstiev Slovenska a
importérov vina na slovensky trh s cielom priblizit’ slovenskej verejnosti a na vysokej profesionalnej
urovni ohodnotit’ a ocenit’ najlepsie vina, ktoré su vyrabané v tychto oblastiach.

V jesennom vydani budeme hodnotit’ - cervené suché vina.

2. Organizator

Sut’az je organizovana ¢asopisom EPICURE, Hornodvorskd 26, Chorvatsky Grob, Slovenska republika.

3. Podmienky ucasti

Prihlasené vina musia spiiiat’ podmienky tohto $tatitu a musia byt vyrobené v sulade s vinarskou
legislativou v krajine povodu daného vina. Prihlasenim vina do sut'aze vyjadruje prihlasovatel’ suhlas

s reSpektovanim podmienok tohto Statiitu. Vzorka prihlaseného vina musi pochadzat’ z ucelenej Sarze
najmenej 500 1. Zacastnit’ sa mbézu len vina ro¢niku 2014 a star$ie. Cela Sarza vina musi byt’ v okamziku
prihlasenia do sutaze nafl'askovana.

4. Termin konania

Hodnotenie sutaznych vin: 21. jala 2015 v Bratislave.

Slavnostné vyhlasenie vysledkov a predanie diplomov prebehne po stitazi a 15 vin bude prezentovanych
v jesennom vydani casopisu EPICURE. (Sampion sutaze predstavenim vinarstva na 2 stranach).

5. Prihlasovanie vin a dorucenie vzorek

Prihlasovanie vin prebieha formou on-line systému na Internete na adrese
www.epicure.sk

Ke kazdému vinu prihlasovatel’ v on-line prihlaske vyplni:
* Obchodny nazov vina (v sulade s etiketou vina)

* Odrodu, prip. zlozenie cuvée

* Rocnik zberu

» Akostné zaradenie, prip. apelaciu

* Krajinu povodu, prip. tiez vinarsku oblast’ a podoblast’

« Cislo 3arze

* Velkost Sarze v litroch

* Obsah zbytkového cukru v g/l

* Obsah kyselin v g/l

* Obsah alkoholu v obj. %

Termin prihlasenia vin: najneskor do 20. jula 2015

Miesto pre dorucenie vzoriek:

Na Slovensku:

Redakcia Casopisu Epicure, Hornodvorska 26, 900 25 Chorvatsky Grob, tel.: 0905 361 850

Jedna vzorka predstavuje:

* 4 plne adjustované fTase v pripade 0,75

* 6 plne adjustovanych flia§ v pripade 0,5; 0,375 nebo 0,2 I.

Vsetky vzorky vin musia byt plne adjustované tak, ako st uvadzané do predaja a musia spifiat’
Standardné legislativne podmienky krajiny povodu.

Uvedenie nesprédvnych tdajov na prihlaske ¢i v oznaceni vzorku opréviiuje organizatora k vyluceniu
vzorku bez nahrady na vratenie prihlasovacieho poplatku.

Spolu so vzorkami vin doruéi prihlasovatel’

* Prihlasku, vytlacenu z prihlasovacieho internetového systému a podpisanti kompetentnou



osobou za prihlasovatel’a
*» Kopiu chemického rozboru vina

6. Prihlasovaci poplatok

Prihlasovaci poplatok predstavuje 20 EUR vratane DPH podl'a zakonnych predpisov SR. (pre
zahrani¢nych bez 20% DPH)

Prihlasovatel’ zaplati prihlasovaci poplatok v hotovosti pri predani vzoriek, alebo prevodom na bankovy
ucet organizatora:

Nazov Gcétu: Zetaro s.r.o., Grosslingova 4, 81109 Bratislava

Banka : Tatrabanka, a.s.

¢islo uctu: 2947465096/1100

IBAN SK49 1100 0000 0029 4746 5096 BIC (SWIFT) TATRSKBX

Ciastka musi byt pripisana na bankovy idet organizatora v plnej vyske najneskor do za¢iatku hodnotenia.
V pripade bankového prevodu musi byt Ciastka zaslana tak, aby prihlasovatel’ niesol ndklady za

vSetky bankové poplatky. Vyuctovacia faktira bude zaslana po pripisani Ciastky na bankovy ucet
organizatora.

7. Hodnotiaca komisia

PREZIDENT SUTAZE

Prezident sutaze (prezident jury)riadi v spolupraci s riaditel'om a enolégom stitaze pracu komisii

a dohliada na regulérnost’ sut'aze. Rozhoduje o sposobe hodnotenia a praci komisii a riesi pripadné
sporné otazky pri hodnoteni vin. M4 pristup k priprave vzoriek, pri€om je povinny dbat’ na princip
zachovania anonymity predkladanych vin pre hodnotitel'ov.

RIADITEL SUTAZE (USPORIADATEL)

Riaditel’ sut'aze v spolupraci s prezidentom sut'aze a enolégom rozhoduje o organiza¢nych zalezitostiach
a riadi pracu pomocného personalu. Riaditel’ sutaze ma v kompetencii po dohode s enologom stitaze v
pripade viacerych spornych hodnoteni komisie na jednorazové zvysenie alebo zniZenie celkového
bodového stavu bez moznosti ovplyvnenia poradia sut’aze (maximalne o 2n/10 bodov smerom hore alebo
dole, pricom n - predstavuje pocet ¢lenov komisie).

ENOLOG SUTAZE

Enolog je zodpovedny za spravnu manipulaciu a oznacenie vin, spravne zaradenie vin v pocitacovom
hodnotiacom systéme, spravne radenie vin do komisii, teplotu a regulérnost’ predkladanych vin a zaruéuje
anonymitu predkladanych vin. Na vyziadanie prezidenta jury alebo predsedov komisii poskytne blizsie
analytické idaje o pripadnych spornych vzorkach; avsak tak, aby nebola porusend anonymita
predkladanych vin. Enolog v pripade pochybnosti o regulérnosti niektorych rozhodnuti komisie tento stav
nahlasuje riaditel'ovi sut'aze spolo¢ne s ktorym rozhodntl po sutazi o spornych hodnoteniach komisie.
PREDSEDA A CLENOVIA KOMISIi

Vina budt hodnotené spravidla v sedemclennych medzinarodnych komisiach, zlozenych z vyznamnych
vinarskych odbornikov z Ceské republiky aj zo zahrani¢i. Poget ¢lenov Ziadnej komisie nesmie byt
nizsi nez pat.

Jednotlivi ¢lenovia hodnotiacich komisii budi menovani organizatorom z radov vSeobecne uznavanych
odbornikov z oblasti senzorickej analyzy vina. Predpokladom pre i¢ast” hodnotitel'ov

su platné senzorické skusky, alebo degustatorské skusky podl'a eurdpskych noriem.

Hodnotitelia pracuju pod vedenim organizatorom menovaného predsedu komisie, ktory ma skiisenosti

z naro¢nych narodnych ¢i medzinarodnych stt’azi vin. Hodnotenie predsedu komisie sa zapocitava

do celkového hodnotenia.

Nevhodné a neslusné chovanie ¢i zjavna podnapitost’ degustatora moze byt dovodom k nepripusteniu

k hodnoteniu, popr. k vylacéeniu.

8. Hodnotenie sut’aznych vin

Vina budi hodnotené stobodovym systémom podl'a Standardu OIV z roku 2009 . Kone¢né hodnotenie



vzorky je dané aritmetickym priemerom hodnotenia ¢lenov komisie s eliminaciou krajnych hodnét. V
pripade rovnosti bodov pre udel'ovania ocenenia podl'a ¢lanku 9 Statatu je d’al§im kritériom jednoduchy
aritmeticky priemer a d’alej median.

Pokial’ by i potom nebolo mozné o udeleni ceny rozhodnut’, bude cena udelena vsetkym vzorkam

s rovnakym hodnotenim. Kone¢né hodnotenie degustatora, vytlacené z hodnotiaceho systému, bude
podpisané degustatorom a predsedom komisie a bude archivované najmenej po dobu 5 rokov.
Hodnotenie vin bude prebiehat’ v Modre. Teplota v hodnotiacej miestnosti bude medzi 21-23 °C a
miestnost’ bude chranena voci vonkajSiemu ruseniu, hlavne pachom, hluku atd’.

Vina st radené podl'a odrod a podla zvyskového cukru vzostupne.

Vina st predkladané k hodnoteniu pri teplote

* Cervené vina 16-18 °C

Hodnotenie vin je striktne anonymné, organizator zaisti taky spdsob servisu, aby vzorku nebolo
mozné identifikovat’ pred senzorickym hodnotenim.

Kazdy z degustatorov hodnoti samostatne a ma k dispozicii samostatné degustacné miesto vybavené
podla degusta¢nych pravidiel, hlavne neperlivou vodou, bielym pe¢ivom, servitkami a nadobou na
odlievanie vina. Hodnotenie vin je nezavislé s dérazom na vysoktl mieru objektivity hodnotenia. Nie je
pripustné diskusia o vzorke pred odovzdanim hodnotenia vynimajtc pripady, ked’ niektory z ¢lenov
komisie navrhuje opakovanie alebo vyradenie vzorky z dovodu jeho chybovosti.

Komisia hodnoti vina spravidla po¢as dopoludnia v jednotlivych séridch oddelenych prestavkami, Casovy
rdmec hodnotenia je stanoveny od 8:30 do 17:30 hodin. Hodnotiaci den za¢ina rozpravou a kalibra¢nou
vzorkou. Behom jedného dnia st hodnotené spravidla 3—4 série po 12—15 vzorkach. Celkovy

pocet hodnotenych vzoriek v jednej komisii za jeden hodnotiaci den nepresiahne 55.

9. Ocenenia, diplomy, medaile, ozna¢ovanie vin

Na zéklade hodnotenia komisii budt udelené nasledujuce ocenenia:

« Sampién, ktorému vydavatel'stvo asopisu EPICURE poskytne 2 strany v letnom vydani na
prezentaciu vinarstva a ¢estny diplom.

Champion bude vybrany na zaklade najvyssicho bodového hodnotenia z jednotlivych kategorii
predsedami jednotlivych komisii.

* Zlata medaila (nad 85 bodov vratane), ktory obdrzi ¢estny diplom a moZnost’ propagacie svojich
vyrobkov v ¢asopise Epicure za zvyhodnenych podmienok.

« Strieborna medaila (82 - 84,9 bodov), ktory obdrzi ¢estny diplom a moznost’ propagacie svojich
vyrobkov v ¢asopise Epicure za zvyhodnenych podmienok.

» Bronzova medaila (78 - 81,9 bodov), ktory obdrzi ¢estny diplom a moznost’ propagacie svojich
vyrobkov v Casopise Epicure za zvyhodnenych podmienok.

MOZNOST OZNACOVANIA FLIAS

Na zaklade vydania diplomu, osved¢ujuceho ziskania prislusného ocenenia ¢i medaile, ma vyrobca pravo
oznacCovat fl'ase prislusnej vyrobnej Sarze samolepiacimi zndmkami s uvedenim ocenenia a oznacenia
sutaze:

« Sampion

* Zlatd medaila

» Strieborna medaila

* Bronzova medaila

Tieto samolepiace znamky si moze prihlasovatel’ zaklpit' od organizatora. Akékol'vek iné oznaCovanie
flias, nez znamkami vydanymi organizatorom sutaze je zakazané.
Dalej moéze prihlasovatel’ pouzit’ grafickii podobu danej medaile vo svojich propaga¢nych materialoch,



cenovych ponukach, katalégoch, na webovych strankach atd’. Toto pouzitie podlieha pisomnému
schvaleniu organizatora.

10. Medializacia vysledkov

Vysledky sut'aze buda publikované v jesennom vydani ¢asopisu EPICURE, ktory bude vydany 11.
septembra 2015. V &asopise bude zverejnenych 15 najlepsich vin z kazdej kategérie. Sampién sit'aze
bude predstaveny so svojim vinarstvom alebo importérom na dvoch strankach.

Dalej budt vysledky prezentované na webovych strankach www.epicure.sk a d’alich webovych
strankach partnerov casopisu EPICURE.

11. Sut'azna kategoria

éervené suché vina



